WHCTpYKUMA NO aKcnnyaTauum

UHAYKUMOHHOU NnuTbl Bufett
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Mnuta uWHOYKUMOHHas npod)eccuoHarnbHasi HacTonbHasi, MpedHa3HayeHa  ans
NCMNOSb30BaHUSA Ha NpeanpuaTUsiX OOLLECTBEHHOr MuTaHus. MeTannuueckuin kopmnyc,
MOBEPXHOCTb M3 CTEKINOKepaMMK. B BepxHel YacTu NnnTbl pacrnosioXeHa UHAYKLUMOHHas
KOHdopKa, Ha KOTOPYK yCTaHaBnuBaeTcs nocyda. [AnameTp AHa nocydbl AOIMKEH ObiTb
He MeHblwe 12 cm. nuta cnocobHa BbigepxaTb Bec 4o 100 kr mpu ycnosum, 4TO
avameTp nocyabl He MeHee 36 cM. MakcMManbHasi MOLHOCTb Harpesa — 5 KBT.

NMoaxopsiwasn nocyna
|/|CI'IOJ'Ib3yl7ITe Ona npuroToBrieHnA TOJMbKO Nocyny, U3rotoBJieHHYHO U3 (beppOMarHl/lTHOFO
MaTtepuana, noaxoadiwlyro anda MHAYKUWMOHHOIo Harpesa, Hanpumep:

e Mocyaly U3 aManupoBaHHOW cTanu;

e rocyay U3 4yryHa;

e crieuumanbHylo nocyay Ans WHAYKUWMOHHONO HarpesBa W3 BbICOKOKAYECTBEHHOM
cTanu.

Henoaxoaswasn nocyaa
Hun B kOem crny4yae He VICI'IOJ'Ib3yI7ITe pacceKkarenu n nocyay n3 cnegyrwmx matepuanos:
e 0OblYHas TOHKas cTarnb,
e CTEKno,
& KEpaMuKa,
e Meab,
® antOMUHUN.

npOCTOIZ cnocob NPpOBEPKN NOCyAbl: €Cl KO AHY npunumnaet MarHut — nocyay MOXHO
ncnonb3oBaTtb Ha I/IH,EI,yKLI.I/IOHHOI;I nnute. Takke Ha I/IH)J,yKLI.VIOHHOVI nnute He cnenyet
HarpesaTb nocyay € HEMNJMMOCKUM OHOM.

Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTH
NHAYKLMOHHAA nanTa paboTaeT OT INEKTPUYECKOM ceTu HanpsxeHuem 220B+10% u c yactoTom
50 u. Hannuue 3asemneHnsn B po3eTke 0653aTesibHO.

e BHUMAHUE! KATETOPUYECKUW 3ANPELLEHO paboTaTb C NAMTON IOAAM C YCTaHOBJ/IEHHbIM
KapamoctumynsatTopom!

e Mepes BKAOYEHMEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT /I TEXHUUYECKME XaPAKTEPUCTUKN U3aeNuns
napameTpam 3/1eKTPOCETHU.

e Vicnonb3yinTte po3eTky He meHee 16 A. He BKatovaiTe B Ty e pPO3ETKY ApYrue yCTPoncTBa.

e [locne pacnakoBKM MpoBeAUTE BU3YyasbHbIA OCMOTP: MPOBEPbLTE KOMIMIEKTHOCTb,
ybenuTecb B OTCYTCTBUM MEXAHWYECKUX MOBPEXAEHMUIM NAUTbl. He ucnonb3yinte ycTPOUCTBO C
nospexXAeHHbIM KOPMYCOM, LLIHYPOM UAN BUIKOW.

e Mpu 06HapyKeHUM Ha paboyei NOBEPXHOCTU TPELLMH HEMEASIEHHO OTKAYUTE MAUTY OT

cetTn. e Bnara, NPOHUKLIAA B KOPNYC NAWUTbI, MOXET MPUBECTU K yAapy 3SNEKTPUYECKUM

TOKOM.

e HeuncnpaBHbIit Nprbop MOXKET ObITb NPUYMHOM NOPAXKEHUS TOKOM. HUKOra He BKAOYanNTe
HeucnpasHbI Npubop. Ecan HencnpaBHOCTL OBHapyXKeHa BO Bpema paboTbl Npubopa, BbIHbTE
W3 PO3ETKM BWUJIKY CETEBOIO NPOBOAA.

o TpeLMHbI UM CKOJbl HA CTEK/IOKEPAMMKE MOTYT NMPUBECTM K YAAPY /TIEKTPUUECKUM TOKOM.
BbIHbTE M3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOrO NPOBOAA.

e [opsAYyee pacTUTENIbHOE MACA0 WM XUP NEerko BocnaameHstoTcA. He octasnaite 6es
NpUCMOTpa ropsvYee Macio Wau Xup. HWKOroa He TyliMTe OroHb BOAOW. BbiknwouuTe nauty.
Mnamsa MOMKHO OCTOPOXKHO MOracuMTb KPbILKOW, MIAMEracAwMM MOKPbIBAJIOM WAW ApYyruMu
nofobHbIMM NpegMeTamMm.

e KoHdpopKa oveHb CUIbHO HarpeBaeTcA. HUKOroa He KnafauTe Nerko BoCnjiaMeHsWwmuecs
npegmeTbl Ha BapoOYHYK MaHenb. He XxpaHwWTe psgoM C NAUTOM JIerKOBOCM/IAMEHAOLWMeEcs
npeameTbl UM a3p030J/ibHble HaNTOHUYNKMU.

® DKCnyaTauma NanTbl 3anpeLLeHa AeTAM U HeeecnocobHbIM 0AAM.

e He ocTaBnsanTe BKAKOYEHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He HarpeBaiiTe Ha nanTe NycTyio Nocyay.

e He ncnonb3yinTe yCTPOMCTBO B YC/IOBUAX CIVLLKOM BbICOKOM TEMNEPATYPbI UM BAXKHOCTH.
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Temnepatypa B NOMeELLEHWU, rae YCTaHOBAEHA NNTA, AOMKHaA bbITb B Npeaenax 10°C—40°C.

e Bo un3beKaHMe KOPOTKOro 3amblKaHWA W MOPAXKEHWA TOKOM MOAAEPKMUBAWTE YUCTOTY
NAWUTbI U He JoMnycKalTe NonafgaHua BHYTPb NNTbl HACEKOMbIX (Hanpumep, TapakaHoB) 1 Bnaru.
B cnyyae, ecanm nauta He WCNOAb3YeTCA A/UTE/IbHOE BPEMs, 3aKPOWTe BEHTUAALMOHHbIE
OTBEPCTUA C MOMOLLLBIO MULLEBOW NAEHKMU.

e He norpy:Kaitte npmubop B BOAY WM APYTrMe KUAKOCTU U HE MOMNTE ero B NocyLoMOoeyHoMn
MallunHe.

e Ha naute 3anpelleHO HarpeBaTb 3aKPblTble KOHCEpBHble 6aHKW, T. K. OHUM MOryT
B30PBATHCA.

e Paboyan NOBEPXHOCTb, HAa KOTOPYIO YCTaHABMBAETCA MHAYKLMOHHAA NAUTA, AOMKHA ObITh
YKAapOCTOMKOM M He M3nyyaTb Tensno. He akcnayatupyiTe namty Ha bymare, donbre, XenesHblx
NINCTax (B T.4. M3 HEPXKABEIOLLLEN CTAa/IM U aIlOMUHMA).

e byabTe OCTOPOXKHbI: Cama NAUTA He HarpeBaeTca, HO €€ HarpesaeT ropAYada nocyga. Tenao
OT NocyAbl NepenaeTca CTEKIOKEPaMUYECKOM NOBEPXHOCTU. [lake nocne BbIKAOYEHUA NAUTbI €€
NMOBEPXHOCTb OCTAETCA HEKOTOPOE Bpems ropsadei. [laliTe nauTe oCTbITb.

e He ponyckaiiTe nafeHWsa npeameToB M HAHECEeHWA YyAapoB MO CTEK/I0Kepamuyeckomn
NMOBEPXHOCTU U 3/IEKTPUYECKOM naHenn. Ecnn naHenb wWAM NOBEPXHOCTb MOBPEXAEHDI,
HEMEJ/IEHHO OTK/IIOUUTE 3EKTPONUTaHUe

e M3-33 XKUAKOCTM MeXAy OHOM KacTPto/iM U KOHPOPKOM Nocyda MONKET HEOXMIAAHHO
noAnpbIrMeBaTh BBEPX. MO3TOMY AHO NOCyAbl U KOHPOPKU BCErAa AOMKHbI ObITb CYyXUMMU.

e He 3aKpbiBaliTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA NANTbI. He BCTaBnAWTe B HUX MOCTOPOHHUE
npeameTsl. He akcnayaTupyiTe NAMTy Ha MATKUX NOBEPXHOCTAX (Hanpumep, KoBpe).

e Kaxkabli pa3 mnocne 3KCMayaTauum OTKAKOYalTe MAUTY OT 3/1IEeKTPOCETH, BbITACKMBAA
LITencesb U3 PO3ETKMU.

BHUMAHMUE! Bce paboTbl, cBA3aHHble C TEXHUYECKUM OBCAYKMBAHUEM, PEMOHTOM M
MOHTA}OM, NPOM3BOAATCA MPM OCTbIBLUMX KOHPOPKAX M OTK/IOUEHHOMW OT 3/N1E€KTPOCETU MAUTLI.

BHUMAHMUE! 3anpelieHo nepekpbiBaTb BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUA, PACMONOMKEHHbIe B
Koprnyce usgenus.

YcTpOMCTBO MHAYKLNOHHOWN NAUTDI

DOWN

MENU

TexHUYecKue xapakTepUCTUKN

Mopgenb 640036

Tun HarpeBa MoCTOAHHBbIV
Pasmep npoayKTa 400x520%x185 mm
KonunyectBo KOHPOPOK 1

[dnanasoH paboynx TemnepaTtyp 60-210°C

LWar temnepatypbl 10°C

Bec HeTTO 9KT
HanpsakeHne 220B+10%, 50Ty,
MaKcumanbHas MOLWHOCTb 5000 Bt

MNepen Hayanom akcnnyaTtayum




Mepen HayanoOM 3KCMAyaTauuuv HeobXOAMMO YA4ANUTb BCE  YMAKOBOYHble  MmaTepuasbl.
MoBepPXHOCTb NAUTbI C/ieayeT NPOTEPETb CYXOM TPAMKOM.

Kak ucnonb3oBatb

BkrnoyeHne nnuThbl

BcTaBbTe WHYP NUTaHMA B CMELMaNbHYlO PO3ETKY, KOMMEepYecKas 31eKTPOMarHuTHas nauTa
M34acT OAMH 3BYKOBOW CUIHA/, KOMMEpPYECKas 3/1eKTPOMArHUTHasa NanTa nepenser B COCTOAHME
BK/IIOYEHUSA NUTaHMA, a B 0bnacTn aucnnesa otobpasutca “BbIKTKOYEHO”.

Pexum oxnpaHus

MomecTUTe KacCTPIOA0 B LEHTP MaHeNu NAuTbl, HaxmuTe KHonky “BKJ/1/BbIKN”, uHamKkatop
KHOMKW BCeraa roput, obaacts amcnaes otobpaxkaerca “BK/1”, n ycTpolicTBO NepexoanT B pexum
OXMAAHUA.

Onepauusa
O6blYHbIV pexxum paboTbl

e B pexume OXMAAHWUA HAKMUTE KHOMKY “+” mMam KHonky “-”, ycTpoMcTBO nepenger B
paboyee cocToAHME, MOLLHOCTb Harpesa Nno ymoadyaHuto coctasnaeT 2000 BT, Ha cBeTogMoaHOM
3KpaHe oTobpakaeTtcs “2000”.
MOLLHOCTb: 300 BT, 600 BT, 1000 BT, 1500 BT, 2000 BT, 2500 BT, 3000 BT, 3500 BT, 4000 BT, 4500
BT, 5000 Bt

e B pexume 0XUAAHWA HaxXMUTe KHOMKY “MeHto”, yTobbl BbIOpaTh PeXUM MUTAHUA UK
TEMMEPATYPbI.

Pabounin pexum xapku
(MocTosHHbLIN TemnepaTypHbIA pexxum paboTbl. ITOT pexum npeaHasHayYeH AR KAWEHTOB C
TpeboBaHMAMM K XKapKe U KapKe)

B pexume oxKuMAAHUA HAKMUTE KHOMKY “MeHto”, 4Tobbl BKAOUMTL GYHKLMIO TeMMepaTypbl,
YCTPOICTBO nepexoauT B pabouee cocTofHWe, TeMMepaTypa Harpesa no YMOJIYaHWUIO COCTaBaseT
160°C, Ha ceeToaMoaHOM 3KpaHe oTobpaxaeTtca “160C” n NpoAoAKaeT MUraTb, HAXKMUTE KHOMKY
“+" unu “-” pns perynupoBKku TemnepaTypbl.

TEMMEPATYPA: 60°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180°C, 200°C, 210°C.

Tanmep

B 06bl4HOM perkmnme paboTbl (GMKcMpoBaHHasA TemnepaTypa Uan GUKCMPOBAHHAA MOLLHOCTb)
HaXXMUTe KHOMKY “Taimep”, 4ToObl BKAIOYUTD PYHKLUIO CUHXPOHU3ALMM, CBETOAMOAHbIN IKPaH
nepekaounTcs Ha Bpems “0:30” M NPOJOMKUT MUTaTb, HaXXMUTE KHOMKy “+” wam “-” pna
PerysinpoBKU BPEMEHMU.

KopoTKkoe HaxkaTtue KHOMKK “+” uan YBENNYUT UIU YMEHDBLUUT OAHY MUHYTY OAMH pas;
[OnvtenoHoe HaxkaTne KHOMKK “+” uan “-” yBeanYnT Uan yMeHbLINT AECATb MUHYT OAWH Pas.

[nanasoH perynmposku (0~3 vaca), Ha CBETOANOAHOM 3KpaHe oTobparkatotca “0:00” n “3:00”.

Mocne yCTaHOBKU BPEMEHU CHOBA Ha)KMUTE KHOMKY “Taimep” (MAn nodoxKaute 3 CeKyHAbl),
HayHeTca o06paTHbIA OTCYeT, a OcCTaBWeecs BPeMA W MOLWHOCTb (TemnepaTtypa) 6yayT
nepek/ito4eHbl BO BPEMS BbINOJIHEHUS.

Bo Bpems BbINO/JIHEHUS MPOAO/IKAWTE HaxkuMaTb “KHOMKy Talimepa” B TeuyeHue 3 cekyHA,
YTOHbI OTMEHUTL GYHKLMIO CUHXPOHU3ALMMU.

Mocne oKoHYaHMA 0BPATHOTO OTCYeTa YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKWU MEPEXOAMT B HauyasibHoe
COCTOAIHWE BKJIIOYEHUSA NMUTAHWA, U Ha CBETOL4MOAHOM 3KpaHe oTobparkaetca "BbIK/TIOYEHO”.

“n

3amok

B pexume oXunaaHMA U B paboyem COCTOAHMM HaKMUTE KHOMKY "BloOKMpoBKa” B TeueHue 3
CEeKYHA, WHAMKaTop “BNOKMPOBKA” MNpPOAO/IKAET TOPEeTb, MJvMTa MEePexoauT B  PEeXUM
“BnokupoBKa”. B aTom perknme oH 3abN0OKMPYET NaHeNb yNpaB/ieHus, 3a UCKAoYeHnemM “KHoMnKu
610KMpPOoBKKN” 1 “KHonKK BKIIOYEHWA/BbIKAOUEHNA".

CHOBa HaXXMuTe KHOMKY “BNOKMpOBKa” B TeuyeHue 3 ceKyHa, MHAMKaTop “BnoKuMpoBKa”
MoracHeT, NaHe/b ynpaBieHns pa3baokMpoBaHa.



MpekpaTnTb

Korga Kommepyeckasa WHAYKLMOHHAA MNAMTA 3aKOHYeHa, HaXmuTte KHonky “BKJ1/BbIKN”,
YCTPOWCTBO nepecTaHeT paboTaTh, NepengeT B HauyaNbHOE COCTOSHME BKAOYEHUA NUTAHUSA, U Ha
CBETOAMOAHOM 3KpaHe noasuTca Haanucb “BbIKN”.

(3TOT NpoAyKT MMmeeT paclwmpeHHyo GYHKUMIO paccemBaHua Tenna. lMorKanyincra, nogoxaguTe,
NOKa BEHTUNATOP OXNAXKAEHUA He nepecTaHeT paboTaTb (OKOMO 2 MUHYT), U BbIHbTE BUKY U3
PO3€eTKU.)

ABTOMaTMueckoe BbikntoveHue MNMpu OTcyTcTBUM PaboTbl B TevyeHne 2 YacoB
B pabouem pexunme NanTa aBTOMaTUUYECKM BbIKIOYUTCSA, €CN Yepes 2 Yaca He ByaeT HUKaKUX
OEeNCTBUN, KPOME pexnma Tanmepa.

OuucTtka n yxon

e OuuLuaiiTe OT 3arpsAsHeHUn pabouyo NOBEPXHOCTb NIMTbI MOC/E KaXKA0r0 UCMO/Ib30BAHUS.
B NnpoTMBHOM C/lyyae rpsAsb MPUTOPUT, U CYUCTUTL ee ByaeT 3aTPYAHUTENBHO.

o epes, YNCTKOW NAUTbI BbIKAOYUTE €€ U BbIHbTE BWUKY M3 PO3eTKW. MofoxKauTe, noka
NMTa NONHOCTbIO OCTHIHET.

e Mcnonb3yiiTe YMCTYIO BAAXKHYH TKaHb AN OYMCTKM HE3HAUMTENbHbIX 3arpA3HeHUi.
KepaMunueckylo BapoOuYHyl0 NaHesb MOMHO MPOTEPETb BAAXKHOMW TPAMKOW MAW CPeacTBOM ANS
MbITbsl NOCyAbl. He ucnonb3yiTe arpeccMBHbIe YACTALLME CPEACTBA.

e [py YMCTKe Kopnyca HUKOrAA He Nosib3yhTecb abpasnuBHbIMM MOOLLUMU CPEACTBAMM.

e He ncnonb3syite 60/blLIOE KOANMYECTBO BOAbI. ITO MOXKET CTaTb NPUUYNHON BbIXOAA NNUTDI
u3 crpos. Kpome TOro, Bnara, MPOHWKLIIAA B KOPMYC MAUTbl, MOMET MpPMBECTU K yAapy
3/1EKTPUYECKMM TOKOM.

e [locne OYMCTKU NANTBI NPOTPUTE € CYXOM TPAMNKON, YTOObI YAaNUTb BAArY.

o C NOMOLLbHO MblJIECOCA Y X/IONKOBOW TKaHW yAaUTe rPa3b U3 BEHTUAALMOHHbIX OTBEPCTUN,
PacCroNOXKEeHHbIX B HUMKHEN YacTu Kopnyca.

MpW YMUCTKE INEMEHTOB MAHENIN YNPABAEHUS U UHAMKATOPOB HE OKa3blBalTe HA HUX CU/IbHOE
AaBneHue. 3To MOXKET HapYyLWNTb UX HOPMasibHYIO paboTy.

Bo3MOXHble HeMcnpaBHOCTU, KoAbl OWMOOK M cnocobbl yCTpaHeHUA
HencnpaBHOCTEMN

HeucnpasHocTb PeweHune
MnavTa BKAOYEHA B CeTb. Mpun HaxaTum KHOMKKM | 1. YbeautbcA, 4TO Kabenb  npaBWUIbHO
«ON/OFF» nHgmKaTop He 3aropaercs. NOAKAIOYEH K CeTH.

2. MpoBepuTb aBTOMaTUYECKUIA BbIKOYaTENb B
nomelleHnn (BO3MOXKHO, OH cpaboTan w
OTK/IOUMAT  SNEKTPUYECTBO B MNOMELLEHUM).
Y6eauTbcA, UYTO MNpesoXpaHWUTeNb U CeTeBOU
LUHYP B NopaaKe.

MHAMKaATOp BK/OYEHWS CBETUTCA, HO Harpes | 1. Yb6eguTecb, YTO nocyga noaxoamuT AOns
nocyabl HE NPOUCXOLNT. HarpeBa Ha MHAYKUMOHHOM NauTe.

2. YbeguTecb, 4YTO Mocyda YCTaHOBJIeHa No
LEeHTPY NANUTbI.

3. Ybegutech, YTO gMaMeTp nocyabl He MeHee

12 cm.
Bo Bpems pabotbl namuta  BHe3anHo | 1. TemnepaTypa OKpy)Kalolweh cpedbpl He
npeKpaTuaa OCyLEecTBAATb Harpes. OOJIKHA BbITb CIMWKOM BbiCOKOM (Bbiwe 35°C).

2. Ybeautech, UTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA
NAWTbI He 3a6/I0KMPOBaHbI.

3. Bo3mokHO, cpaboTasa cucTema 3alUUTLI.
MNoakntounte K cetn yepes 10 MUHYT.




Koa

OnucaHue Koga

KOHTPONbHbIWA NYHKT

Cnocob ucknoyeHunsa

owmnbKM
EO HeT 3awmTbl OT ropLuka Bbl cTaBMTE NOAXOAALLMIA TOPLUOK? MomecTnTe COOTBETCTBYIOLLMI FOPLUOK;
Haxogutca nu Kactptona B ueHTpe | [NOBTOpHOe BKAOYEHME NMUTAHUA;
naHesiM BApO4YHOM NaHenm?
E1 KopoTtkoe Cyxa v nycTana KacTptons?
3aMblKaHWe/pPasoMKHYTbIN
E2 LATYNK
HeHopmanbHoe HanpaxkeHne B cetm camMwKkom | [locne TOro, Kak HanpaxeHue cetu
E3 HanpaXkeHue BbICOKOE U/IU CINLLKOM HU3Koe? BEPHETCA K HOPMa/sibHOMY, MOBTOPHOE
E4 BK/IIOYEHNE MOXKHO WCNO/b30BaTb B
06bIYHOM peXxnme;
E5 Temnepartypa naHenn | Cyxa nm nycTasa Kactprona? CHMMKUTE KacTplonlo UM NogoXauTe,
NANTbI CIMWKOM BbICOKA MoKa TemnepaTtypa naHenu NAuTbl He
NOHM3WUTCA, 3aTEM CHOBA BK/IIOUUTE €€;
E6 Temnepartypa IGBT | 3abnokmnpoBaH M Bxog M Bbixod | OumMctuTe BXO4 W BbIXOA, BO3A4YXa;

CNNWKOM BbICOKa

BO3ayxa?
BpallaeTca an BEHTUAATOP?

BbIKAtounTe nuTaHWe, Mocae TOro Kak
TemnepaTtypa YCTPOWCTBA MOHU3UTCH,
noBTOpHOE BK/lOUYEHME MOYHO
MCNoNb30BaTb B 06bIYHOM pexnme.

XpaHeHue n ytunusauus

Y6eautecb, UTo NPUBOP OTKAIOYEH OT INEKTPoceTU. XpaHuTe Npubop B cyxom mecTe. lMocne
OKOHYaHMA CpPOKa Cﬂy)+(6bl NANTY HENb3A Bbl6paCbIBaTb C 0bblY4HbIM MYCOPOM — OHa nognexut
cAaye B CNeLNann3npPoBaHHbIN NYHKT NpUéma.

MapaHTusa

Mpu ycnoBWMWM 3KCMyaTauMu MAWUTbI COMIACHO YKa3aHMAM, AaHHbIM B 3TOM MHCTPYKUMU MO
3KCM/lyaTaumm, npousBoguTens 06sa3yetca 1 rog c gatbl MOKYNKM obecneuntb 6GecnnaTHoe
rapaHTuMiHoe obcnyKMBaHWE MNPU OOHapPyXKEeHUU KaKux-Nnbo HeucnpaBHocTelt B paboTte uau
noBpexaeHnn Kopnyca npubopa.

Ha rapaHTMiiHoe o6cCay:KMBaHWe He MNpPUHUMAlOTCA npubopbl,
HEeyno/NHOMOYEHHbI GUPMOIA-NPON3BOAMTENEM CMIELMAINCT.

KOTOpble pPEMOHTUPOBAN

fapaHTUA He pacnpoCTpaHAeTCA MNPU Ha/MuMM MeXaHUYeCKMX MoBpexaeHui Ha npubope,
HecoboAeHUN NPaBUA SKCMAyaTaLUMM, YKa3aHHbIX B AaHHON UHCTPYKUUK, NPU MOBPEXAEHUM B
ycnoBuAx 06CTOATENbCTB HENnpeodo/MMO Cubl (NoXap, HaBogHeHME M T. 4), a TaKxe
BbI3BaHHbIX CKAYKOM HaNPANKEHUA B 3NEKTPOCETH



User manual

induction hob Bufett

640036



Professional desktop induction cooker is designed for use in public catering enterprises. Metal body,
glass-ceramic surface. In the upper part of the stove there is an induction hob, on which dishes are
installed. The diameter of the bottom of the dishes should be at least 12 cm. The stove can withstand a
weight of up to 100 kg, provided that the diameter of the dishes is not less than 36 cm. The maximum
heating power is 5 kW.

Suitable cookware
Use only cookware made of ferromagnetic material that is suitable for induction heating, for example::

e enamel steel cookware;
e cast iron cookware;
e special dishes for induction heating made of high-quality steel.

Unsuitable dishes

Never use dividers or utensils made from the following materials:
ordinary thin steel, glass,

ceramic,

copper,

aluminum.

Easy way to check dishes: if a magnet sticks to the bottom, you can use the dishes on an induction
cooker. Also, you should not heat dishes with a non-flat bottom on an induction cooker.

Security measures
The induction cooker is powered by an electrical network with a voltage of 220V+10% and a frequency
of 50 Hz. The presence of a ground connection in the outlet is mandatory.

Attention! It is STRICTLY FORBIDDEN to work with the stove for people with a pacemaker
installed!

Before switching on, check whether the product's technical specifications correspond to the power
supply parameters.

Use a power outlet of at least 16 A. Do not plug other devices into the same wall outlet. After
unpacking, perform a visual inspection: check the completeness, make sure that there is no mechanical
damage to the plate. Do not use the device with
damaged housing, cord, or plug.

If cracks are found on the work surface, immediately disconnect the stove from the mains. Moisture
entering the cooker housing may cause an electric shock.

A faulty appliance may cause electric shock. Never turn on a faulty appliance. If a fault is detected
while the appliance is running, unplug the power cord from the wall outlet.

Cracks or chips on the glass ceramic can cause an electric shock. Unplug the power cord from the
wall outlet.

Hot vegetable oil or fat is highly flammable. Do not leave hot oil or grease unattended. Never
extinguish a fire with water. Turn off the stove. The flame can be carefully extinguished with a lid, flame-
extinguishing blanket, or other similar items.

The hotplate gets very hot. Never place highly flammable items on the hob. Do not store
flammable objects or aerosol cans near the stove.

Children and disabled people are prohibited from using the stove. Do not leave the appliance unattended
when it is switched on.

Do not heat empty dishes on the stove.

Do not use the device in an environment where the temperature or humidity is too high.



The temperature in the room where the stove is installed should be within 10°C-40°C.

To avoid short circuits and electric shocks, keep the stove clean and prevent insects (such as

cockroaches) and moisture from entering the stove.

B  if the stove is not used for a long time, cover the air vents with plastic wrap.
Do not immerse the appliance in water or other liquids and do not wash it in the dishwasher.
It is forbidden to heat closed cans on the stove, as they may explode.

The working surface on which the induction cooker is installed must be heat-resistant and not emit
heat. Do not operate the stove on paper, foil, or iron sheets (including stainless steel and aluminum).

Be careful: the stove itself does not heat up, but it is heated by hot dishes. Heat from the
cookware is transferred to the glass-ceramic surface. Even after turning off the stove, its surface remains
hot for some time. Let the stove cool down.

Do not allow objects to fall or strike the glass-ceramic surface or electrical panel. If the panel or
surface is damaged, immediately turn off the power supply

Because of the liquid between the bottom of the pan and the hotplate, the dishes may suddenly
bounce up. Therefore, the bottom of the dishes and hotplates should always be dry.

Do not cover the vents of the stove. Do not insert foreign objects into them. Do not operate the
stove on soft surfaces (such as carpet).

Disconnect the stove from the power supply every time after use by pulling the plug out of the
socket.

Attention! All work related to maintenance, repair and installation is performed when the hotplates are
cold and the stove is disconnected from the power supply.

Attention! It is forbidden to block the ventilation openings located in the product body.

Induction cooker device
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Technical specifications

Model 640036

Heating type Constant

Product size 400%x520x185 mm
Number of burners 1

Operating temperature range 60-210°C
Temperature step 10°C

Net weight 9 kg

Voltage 220V+10%, 50Hz
Maximum power of 5000 W

Before using
All packing materials must be removed before use. Wipe the surface of the hob with adry cloth.



How to use

Turning on the stove
Plug the power cord into a special outlet, the commercial electromagnetic cooker will emit one beep, the
commercial electromagnetic cooker will enter the power-on state, and the display area will display "OFF".

Standby mode
Place the pan in the center of the stove panel, press the "ON/OFF" button, the button indicator is always
on, the display area is displayed "ON", and the device goes into standby mode.

Operation
Normal operation mode
- In standby mode, press the " + "button or the ™ -" button, the device will enter the working state,
the default heating power is 2000W, the LED screen shows "2000".
- POWER: 300W, 600w, 1000w, 1500w, 2000w, 2500w, 3000w, 3500W, 4000W, 4500W, 5000W
- In standby mode, press the "Menu" button to select the power mode or TEMPERATURE.

Working mode of frying

(Constant temperature mode of operation. This mode is designed for customers with roasting and
roasting requirements)

In standby mode, press the "Menu" button to turn on the temperature function, the device enters the
working state, the default heating temperature is 160°C, the LED screen shows “160C " and keeps
flashing, press the ” + ™ or ” - " button to adjust the temperature.

TEMPERATURE: 60°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180°C, 200°C, 210°C.

Timer

In normal operation mode (fixed temperature or fixed power), press the "Timer" button to turn on the
timing function, the LED screen will switch to the “0:30 "time and continue flashing, press the “+” or ™ -"
button to adjust the time.

A short press of the “"+" or ™ - "button will increase or decrease one minute once; a long press of the
“+"or ™ -" button will increase or decrease ten minutes once.

Adjustment range (0~3 hours), the LED screen shows “0: 00” and " 3: 00”. After setting the time,
press the “Timer " button again (or wait 3 seconds), the countdown will start, and the remaining time
and power (temperature) will be displayed.
switched at runtime.

During execution, keep pressing the "Timer Button" for 3 seconds to cancel the sync function.

After the countdown ends, the device automatically switches to the initial power-on state, and the
LED screen shows "OFF".

Lock
In standby or operating mode, press the "Lock" button for 3 seconds, the "Lock" indicator continues to
light, and the cooker switches to “Lock”mode. In this mode, it will lock the control panel, except for the
"Lock Button" and "ON/OFF Button".

Press the "Lock" button again for 3 seconds, the "Lock" indicator will go off, the control panel is
unlocked.



Stop

When the commercial induction cooker is finished, press the "ON/OFF" button, the unit will stop working,
enter the initial power-on state, and the LED screen will display "OFF".

(This product has advanced heat dissipation function. Please wait until the cooling fan stops working
(about 2 minutes), and then unplug it from the wall outlet.)

Automatic shutdown When There is No Operation for 2 Hours

B in operating mode, the stove will automatically turn off if after 2 hours there is no action other
than the timer mode.

Cleaning and maintenance
Clean the work surface of the stove after each use.
B otherwise, the dirt will burn, and it will be difficult to clean it off.

Before cleaning the stove, turn it off and unplug it from the wall outlet. Wait until the stove cools
down completely.

Use a clean, damp cloth to clean minor dirt. The ceramic hob can be cleaned with a damp cloth or
dishwashing detergent. Do not use aggressive cleaning agents.
Never use abrasive detergents when cleaning the housing.

Do not use large amounts of water. This may cause the stove to fail. In addition, moisture entering
the cooker housing may cause an electric shock.
After cleaning the stove, wipe it with a dry cloth to remove any moisture.

Use a vacuum cleaner and a cotton cloth to remove dirt from the air vents located at the bottom of
the housing.

When cleaning the control panel elements and indicators, do not apply too much pressure on them. This
may disrupt their normal operation.

Possible malfunctions, error codes, and troubleshooting methods

Malfunction Solution

The stove is included in the network. When the ON | 1.Make sure the cable is properly
connectedto the network.

2.Check the circuit breaker in the room (it
up. may have tripped and cut off the electricity
in the room). Make sure the fuse and power
cord are in order.

/ OFFbutton is pressed, the indicator does not light

The power indicator is on, but the dishesare not 1.Make sure the cookware is suitable for
heating. heating on an induction hob.
2.Make sure the cookware is centered on
the hob.

3. Make sure that the diameter of the
pan is at least12 cm.

In time work plate suddenly 1. The ambient temperature should not be
has stopped heating. too high (above 35 ° C).
2. Make sure the hob vents are not
blocked.

3. The protection system may have
worked. Connect to the network in 10
minutes.




The code of Description of Check Point Exclusion method

error the code

EO No pot protection Are you placing a Place the matching pot;

suitable pot? Is the Power on again
saucepan in the center
of the hob?

E1l A short short / Is the pan dry?

E2 opensensor

E3 Abnormal voltage Is the line voltage too After the mains voltage

E4 high or too low? returns tonormal, the

reclosing can be used
normally;

E5 Temperature Is the pan dry? Remove the pan and wait
panels the slab is until thetemperature of the
too high plate of the stove drops,

then turn it on again

E6 Temperature IGBT Is the air inlet and Clean the air inlet and outlet;

outlet blocked?Is the Turn

fan spinning? off the power after the
temperature will go down.
Repeated turning on can be
used normally.

Storage and disposal
Make sure that the appliance is disconnected from the power supply. Store the appliance in a dry place.
After the end of its service life, the stove can not be thrown away with ordinary garbage — it must be

handed over to a specialized reception point.

Guarantee

If the cooker is operated in accordance with the instructions given in these operating instructions, the
manufacturer undertakes to provide free warranty service for 1 year from the date of purchase if any

malfunctions in operation or damage to the appliance body are detected.

Devices that have been repaired by an unauthorized manufacturer specialist are not accepted for

warranty service.

The warranty does not apply in case of mechanical damage to the device, non-compliance with the
operating rules specified in these instructions, damage caused under force majeure circumstances (fire,
flood, etc.), as well as caused by a power surge in the power grid




Betriebsanleitung

Induktionsherden Bufett
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Herd Induktions Professional Tabletop, ist fiir den Einsatz in Unternehmen o6wectBeHHor Erndhrung.
Metallgehduse, Oberflache aus Glaskeramik. Am oberen Rand der Platte befindet sich eine Induktions-
Kochplatte, auf der ein Geschirr. Bodendurchmesser des Geschirrs sollte nicht weniger als 12 cm Platte ist in
der Lage, zu widerstehen Gewicht bis zu 100 kg, vorausgesetzt, dass der Durchmesser des Geschirrs nicht
weniger als 36 cm und eine Maximale Heizleistung von 5 kW.

Geeignetes Geschirr
Verwenden Sie zum Kochen nur Kochgeschirr, hergestellt aus einem ferromagnetischen Material hergestellt,
geeignet fir die induktive Erwarmung, zum Beispiel:

e  Geschirr aus emailliertem Stahl;
e Geschirr aus Gusseisen;
e spezielle Kochgeschirr fiir induktionswarme aus hochwertigem Stahl.

Ungeeignete Geschirr
In keinem Fall verwenden Sie keine Teiler und Utensilien aus folgenden Materialien:
e normale diinne Stahl,
e Glas,
e Keramik,
e  Kupfer,
e Aluminium.
Eine einfache Mdglichkeit der Uberpriifung des Geschirrs: wenn auf den Boden klebt ein Magnet — das
Geschirr kann auf einem Induktionsherd. Auch auf einem Induktionsherd sollte nicht erhitzt das Geschirr mit
nicht planarem Boden.

VorsichtsmaBBnahmen
Induktionsherd arbeitet vom Netz 220V Spannung+£10% und bei einer Frequenz von 50 Hz. Das
Vorhandensein der Erdung in der Steckdose sicher.

ACHTUNG! STRENGSTENS VERBOTEN ist die Arbeit mit Menschen mit einem Herd installiert
Herzschrittmacher!

Vor dem einschalten (iberpriifen Sie, ob die Produktbeschreibungen Parameter Steckdose.

Verwenden Sie die Steckdose mindestens 16 A. verwenden Sie Nicht die gleiche Steckdose ein
anderes Gerat. Nach dem Auspacken Sichtpriifung: auf Vollstandigkeit priifen, stellen Sie sicher, keine
mechanische Schaden an der Platte. Verwenden Sie das Gerat nicht mit
beschadigtem Gehduse, Kabel oder Stecker.

Bei der Entdeckung Risse auf der Arbeitsflache gelangt, schalten Sie sofort den Herd vom Netz. Die
Feuchtigkeit, die Meldung in das Gehduse der Platte, kann zu elektrischen Schlégen fihren.

Das defekte Gerat kann die Ursache fiir elektrischen Schlages. Keinesfalls diirfen Sie das fehlerhafte
Gerat. Wenn eine Fehlfunktion erkannt wahrend des Betriebs des Gerdtes, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen des Netzkabels.

Risse oder Absplitterungen auf der Glas-Keramik kann zu elektrischen Schlagen fiihren. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose ziehen des Netzkabels.

HeiBes Speisedl oder Fett sind leicht entzlindlich. Nicht unbeaufsichtigt lassen das heiBe 6l oder Fett.
Nie Wasser loscht das Feuer. Schalten Sie den Herd. Flammen vorsichtig zurlickzuzahlen Deckel,
nnameracawmm mit einer Decke oder anderen ahnlichen Objekten.

Die Kochplatte wird sehr warm. Legen Sie niemals leicht entflammbare Gegenstdnde auf das
Kochfeld. Lagern Sie Sie nicht neben dem Herd brennbare Gegenstande oder Spraydosen.

Der Betrieb verboten Platten Kindern und Menschen arbeitsunfahig. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat
niemals unbeaufsichtigt.

Erhitzen Sie auf dem Herd eine leere Schissel.

Verwenden Sie das Gerét nicht in den Zonen mit hoher Temperatur oder Luftfeuchtigkeit.



Die Temperatur in dem Raum, wo die Platte installiert ist, sollte im Bereich von 10°C—40°C.

Vermeiden Sie Kurzschluss und Stromschlag achten Sie auf Sauberkeit der Platte und auf keinen Fall
das Gehduse der Platte Insekten (Z. B. Schaben) und Feuchtigkeit.

B falls der Herd léngere Zeit nicht benutzt wird, schlieBen Sie die Liftungsschlitze mit einem
Lebensmittel-Film.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten, und waschen Sie es nicht in der
Spiilmaschine.

Auf dem Herd, die Heizung ist verboten geschlossene Konservendosen, da Sie explodieren kdnnen.

Die Arbeitsflache, auf der ein Induktionsherd, muss warmebestdndigen und nicht die Warme
abstrahlen. Betreiben Sie den Herd auf Papier, Folie, Eisen Blatter (einschlieBlich Edelstahl und Aluminium).

Seien Sie vorsichtig: die Platte selbst wird nicht heiB3, aber es erwarmt das heiBe Kochgeschirr. Warme
vom Kochgeschirr (ibertragen Glaskeramik-Oberflache. Auch nach dem ausschalten der Platte Ihre
Oberfldche noch eine gewisse Zeit heiB. Lassen Sie die Platte abkiihlen.

Vermeiden Sie herabfallende Gegenstédnde und die Angriffe auf die Glaskeramik-Oberflache und der
elektrischen Schalttafel. Wenn das Fenster oder die Oberflaiche beschddigt, schalten Sie sofort die
Stromversorgung

Wegen der Fliissigkeit zwischen dem Boden der Pfanne und Brenner Kochgeschirr kann plétzlich
hiipfen auf. So dass der Boden des Geschirrs und Brenner stets vor Feuchtigkeit geschiitzt auf.

Verdecken Sie nicht die Liftungsschlitze der Platte. Fiihren Sie niemals Fremdkorper in Ihnen.
Betreiben Sie den Herd auf eine weiche Unterlage (Z. B. Teppich).

Jedes mal nach dem Gebrauch trennen Sie den Herd von der Stromversorgung, ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

ACHTUNG! Alle arbeiten im Zusammenhang mit Wartung, Reparatur und Montage erfolgen bei den
Herdringen lauen und vom Stromnetz getrennten Platten.

ACHTUNG! Verboten Liiftungsschlitze versperrt werden, die sich im Gehduse des Produkts.
Das Gerat Induktions-Platte
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Technische Daten

Modell 640036

Art der Erwarmung der Standige
Produkt-GréBe 400%x520x185 mm
Anzahl der Brenner 1
Temperaturbereich 60-210°C

Schritt Temperatur 10°C
Netto-Gewicht 9 kg

Spannung 220V+10%, 50 Hz
Maximale Leistung 5000 w

Vor dem Betrieb

Vor dem Beginn des Betriebs miissen entfernen alle Verpackung Materialien.
Die Oberflache der Platte sollte mit einem trockenen Tuch abreiben

3



.Wie zu verwenden

Einschalten der Platte
Stecken Sie den Netzstecker in eine spezielle Steckdose, kommerziellen elektromagnetische Herd gibt ein
akustisches Signal, kommerziellen elektromagnetische Herd wechselt in den Zustand einschalten, in der
Anzeige erscheint "OFF".

Standby-Modus
Legen Sie die Pfanne in die Mitte der Platten-Platten, driicken Sie die Taste "ein/aus" Lampchen leuchtet
immer, den Bereich der Anzeige zeigt "ein", und das Gerat wechselt in den Standby-Modus.

Operation

Normalbetrieb

Im Standby-Modus driicken Sie die Taste "+" oder die Taste " - " und das Gerat kehrt automatisch in den
Betriebszustand (iber, Heizleistung Standard betragt 2000 Watt, LED-Bildschirm "2000".

LEISTUNG: 300 w, 600 w, 1000 w, 1500 w, 2000 w, 2500 w, 3000 w 3500 w 4000 w 4500 w 5000 w

Im Standby-Modus driicken Sie die Taste "Menii", um auszuwahlen oder Power-Modus oder TEMPERATUR.

Betriebsmodus braten

(Konstante Temperatur Betrieb. Dieser Modus eignet sich fiir Kunden mit Anspriichen an braten und braten)
Standby-Modus driicken Sie die Taste "Menl", um die Funktion zu aktivieren Temperatur, wechselt das
Gerdt in den Betriebszustand, die Temperatur betrdgt standardmaBig 160°C, auf dem LED-Bildschirm
erscheint "160C" und weiterhin blinkt, driicken Sie die Taste "+" oder "-" zum einstellen der Temperatur.

TEMPERATUR: 60°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C, 160°C, 170°C, 180°C, 200°C, 210°C.

Timer
Normalbetrieb (Temperatur Feste oder Feste Leistung) driicken Sie die Taste "Timer", um die Sync-Funktion,
LED-Bildschirm schaltet auf die Uhrzeit "0:30" und féhrt Fort zu blinken, driicken Sie die Taste "+" oder "-"
zum einstellen der Zeit.

Kurzes driicken der Taste "+" oder "-" erh6ht oder verringert sich einmal eine Minute; Langes driicken
der Taste "+" oder "-" erhoht oder verringert sich um zehn Minuten einmal.
Der Einstellbereich (0~3 Stunden), auf dem LED-Bildschirm zeigt "0:00" und "3:00".
Nach Einstellung der Zeit driicken Sie erneut die Taste "Timer" (oder warten Sie 3 Sekunden), beginnt ein
Countdown, und die restliche Zeit und Leistung (Temperatur) warden zur Laufzeit umgeschaltet.

Wahrend der Ausflihrung driicken Sie die "Taste Zeitschaltuhr" fiir 3 Sekunden, um eine undo-Funktion
synchronisieren.

Nach dem Countdown-das Gerat wechselt automatisch in den Ausgangszustand einschalten, und auf dem
LED-Bildschirm erscheint "OFF".

Lock
Standby-Modus oder in einwandfreiem Zustand, driicken Sie die Taste "Lock" fiir 3 Sekunden, die LED-
Anzeige "Lock" erlischt, Kocher schaltet in den "Sperren". In diesem Modus sperrt das Bedienfeld mit
Ausnahme der "Tasten sperren” und "Tasten AKTIVIEREN/deaktivieren".

Driicken Sie erneut die Taste "Lock" fir 3 Sekunden, die LED-Anzeige "Lock" erlischt, wird das Bedienfeld
entsperrt.



Beenden

Wenn kommerziellen Induktion Herd abgeschlossen ist, driicken Sie die Taste "ein/aus", ist das Gerat nicht
mehr funktioniert, wechselt in den Ausgangszustand einschalten, und auf dem LED-Bildschirm erscheint
"Off".

(Dieses Produkt hat erweiterte Warmeableitung Funktion. Bitte warten Sie, bis der Liifter aufhdrt zu arbeiten
(etwa 2 Minuten), und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.)

Automatisches ausschalten Wenn kein Betrieb innerhalb von 2 Stunden
B Betriebsmodus Kochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn nach 2 Stunden keine Aktionen, auBer
in den zeitgebermodus zu wechseln.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie die Arbeitsflache vor Verschmutzung der Platte nach jedem Gebrauch. sonst Schmutz
anbrennen, und reinigen Sie es schwierig wird.

Vor der Reinigung die Platten schalten Sie Sie aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Warten Sie, bis die Heizplatte vollig abgekiihlt ist.

Benutzen Sie ein sauberes, feuchtes Tuch zur Reinigung kleinerer Verschmutzungen. Keramik Kochfeld kann
mit einem feuchten Tuch oder Spilmittel. Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel.

Bei der Reinigung des Gehduses benutzen Sie niemals scheuernde Reinigungsmittel.

Nicht zu viel Wasser verwenden. Dies kann eine Freigabe der Platte beschadigt werden. Darliber hinaus
Feuchtigkeit, Meldung Platte in das Gehduse, kann zu elektrischen Schldgen fiihren.

Nach der Reinigung der Platte wischen Sie mit einem trockenen Tuch, um Feuchtigkeit zu entfernen.

Mit einem Staubsauger und Baumwolltuch entfernen Sie Schmutz aus den bellftungsschlitzen, die an der
Unterseite des Gehduses.

Bei der Reinigung Bedienelemente und anzeigen driicken Sie nicht auf Sie starken Druck. Dies kann storen
Ihre normale Arbeit.

Mdgliche Fehler, die Fehlercodes und Fehlerbehebung

Stérung Loésung
Der Herd ist enthalten in das Netzwerk. Wenn(l. Stellen Sie sicher, dass die Kabel ist richtig

. , .. . . __|verbunden, um die Netzwerk.
die ON / OFF- Taste ist gedrickt, die Anzeige 2. Uberpriifen Sie die Leistungsschalter im Zimmer

funktioniert nicht Licht up. (es kann haben stolperte und schneiden Sie die Strom
in das Zimmer). Stellen Sie sicher, dass die Sicherung
und die power Kabel sind in Ordnung.

Die power Anzeige ist auf, aber die Gerichte |1. Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr ist

sind nicht Heizung. geeignet flirHeizung auf ein Induktion Herd.

2. Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr ist
zentriert aufdas Kochfeld.

3. Stellen Sie sicher, dass der Durchmesser der Pfanne
ist mindestens12 cm.

In der Zeit der Arbeit Platte pl6tzlich 1. Die Umgebungs Temperatur sollte nicht sein,

hat gestoppt Heizung. zu hohe (lber 35 ° C).

2. Stellen Sie sicher, dass der Herd Liiftungsschlitze
sind nichtverstopft.

3. Der-Schutz-system kann gearbeitet haben.
Verbinden , um die Netzwerk in 10 Minuten.




Fehler Beschreibung fiir den Check Point IAusschluss - Methode

code |[Code

EO Keine Topf - Schutz Sind Sie platzieren einen |Platzieren Sie den passenden Topf;
geeigneten Topf? Istder |Power aufwieder;
Topf in der Mitte von der

Herd?
El Eine kurze short / open [Ist die Pfanne trocken?
ensor
E2
AbnormaleSpannung Ist die Netzspannung zu [Nach der Netzspannung kehrt zum
E3 hoch oder zuniedrig? normal, die kurzunterbrechung kann
E4 verwendet werdennormalerweise;

ES Temperatur Plattendie  [Ist die Pfanne trocken?  |[Entfernen Sie die Pfanne und warten

Platte ist zu hoch Sie, bis dieTemperatur von der Platte
an den
Herd Tropfen, dann drehen es auf
wieder;
E6 Temperatur IGBT Ist der Lufteinlass und- [Reinigen Sie die Luft inlet und outlet;
zu hoch Turn off the power nach die

Auslass blockiert?Ist die [Temperatur of das Gerat wird nach
unten gehen, wiederholte das

fan spinning? drehen auf kann sein, verwenden
Sied in der Regel.

Lagerung und Entsorgung

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt ausgesteckt ist. Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort. Nach
dem Ende der Lebensdauer der Platte darf nicht in die Milltonne werfen — es ist einer spezialisierten
Sammelstelle.

Garantie

Vorausgesetzt, die Betriebs-Platten entsprechend den Anweisungen in dieser Bedienungsanleitung, Hersteller
verpflichtet sich, 1 Jahr c¢ Kaufdatum eine Kostenlose Garantie-Service bei Entdeckung irgendwelcher
Storungen in der Arbeit oder Beschadigung des Gehduses.

Garantieanspruch nicht akzeptiert Gerate, die einen unberechtigten repariert der Hersteller-Firma der
Experte.

Die Garantie gilt nicht bei Vorhandensein von mechanischen Beschadigungen am Gerat, Nichtbeachtung der
Regeln der Operation, die in dieser Bedienungsanleitung, bei Schaden unter Bedingungen hdherer Gewalt
(Feuer, Uberschwemmung usw.), als auch durch einen Sprung der Spannung im Stromnetz



